/Caractéristiques te C h n iq u e S

Appellation : Pineau des Charentes (assemblage de mo(t de
raisin et de cognac vieilli en fit de chéne) [Contenance : 75¢l.
Présentation : Bouteille| TAV : de 17%Vol & 17.5%Vol.
Vieillissement : 18 mois minimum |Cépage : Ugni Blanc |

(ROUGE
e  Couleur acajou, rosé profond
e Nezintense de coings confits, mdres, o

cassis, tabac blanc

e  Enbouche, ferme mais souple, parfum
généreux et puissant de fruits rouge
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Couleur vieil or, légérement ambré
Nez puissant, rond, avec des
ardmes de figues, vanille, des
notes florales comme la fleur de
vigne

Notes florales, miel vanille

Vieux

~

Vieillisement de 5 ans minimum
Couleur ambrée

Nez fin et délicat avec une palette
aromatique de fruits confits

Doux mais corsé avec une
persistance de miel et d'épices /

Cx[uzfu'.ence n.°7

Idée Cocktail

5 cl de Pineau bla

2 slacons
2 demi-tranches de

ritrnn vort

10CL DE Ginger ale

Cx[r_efu..ence n°2
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Salade de fruits
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de pmeau des
charentes
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