
· Vendange manuelle , égrappée et foulée en début de vinification 

· La part de barriques neuves durant l'élevage est de 25 %.  

· De plus cette cuvée est composée à 98% de Syrah et à 2% de Viognier. 

· Production 15 à 20 000 bouteilles par an.  

Elle a l’avantage de pouvoir développer rapidement un fondu de ses tannins 

et ainsi permettre de l’apprécier aussi bien dès ses premières années ou au 

contraire dans le cadre d’une consommation plus tardive.  

(Dégustation - Garde : 4 -15 ans) 

Produite depuis 3 générations la 

cuvée Classique rebaptisée depuis le millésime 

2013 Drevon en référence au travail 

d'André et Louis Drevon sur le domaine, est notre 

cuvée traditionnelle, fruit de l’assemblage de nos 

différentes parcelles, vinifiées et élevées 

séparément durant 20 mois dans le chai à 

barriques afin de valoriser au mieux chacune de 

leur caractéristique, avant de les réunir pour 

apporter le bénéfice de leurs différents terroirs à 

cette cuvée. 

Côte-Rôtie  
Drevon 


