Napoléon - Francois Vover

/ Caractéristiques \

techniques

Appellation : Grande Champagne 1¢" Cru
IContenance : 70cl (disponible en 150cl)]
Présentation : Bouteille en étui

TAV : 40%Vol. Vieillissement indicatif :

assemblage de 10 ans jusqu’a 20 ans.

Cépage : Ugni Blanc.
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Découverte de la degustation du Cognac
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Douceur Fruité

Finale Epicé

Boisé

C0lllelll' Ambrée, nuance vieil or
AROMES Notes de roses, de

jasmin, d'ceillet se
mélant avec les
premiéres
expressions de
fruits : péche, prune

Bouche un aspect boisé,

puissant mais
souple et surtout
trés élégant
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Alliance Mets-Cognac

-.Napoléon

est IDEAL pour
déCOUVI‘iI‘ la
dégustation du

cognac
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20 de farce
50G DE CERISES
100G DE
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