
Côte-Rôtie  
Besset 

· Vendange manuelle , égrappée et foulée en début de vinification,  
· La part de barriques neuves s'élève en moyenne à 50 %.  
· De plus cette cuvée est composée à 100 % de Syrah. 
· Production 1 500 bouteilles par an.   

 
  Cette cuvée présente toutes les caractéristiques que nous cherchons dans 
 nos Côte-Rôtie, équilibrant parfaitement sa puissance aromatique et  
 structurelle à la finesse de ses tannins et de son fruit. 

 Elle sera sans nul doute une grande bouteille de garde.  
 (Dégustation - Garde : 5 - 20 ans)  

Sélection de 5 à 8 fûts à la fin de l’élevage de 20 
mois pratiquée sur notre Côte-Rôtie issu du lieu dit  
« Besset ». 

Cette Parcelle exposée Sud / Sud-Est est notre 
parcelle la plus au Nord de l'appellation mais 
toujours sur la commune d'Ampuis. Elle est aussi 
notre plus étendue avec une surface d'un peu plus 
d' 1 Ha, ceci nous permettant de procéder à une 
première sélection des meilleurs rangs de la 
parcelles qui seront vinifiés et élevés séparément.  

Après 20 mois d'élevage c’est sur ces 10 fûts qu'une 
deuxième sélection gustative est réalisée afin de 
créer l'assemblage final de la cuvée.  


