TERRES - Francois Vover

crasae {ECHNIQUES

Appellation : Grande Champagne 1¢r Cru [Contenance : 70cl.
Présentation : Bouteille (étui en sus) [TAV : 40%Vol, Vieillissement

indicatif : assemblage de plus 4ans jusqu'a 6 ans,| Cépage : Ugni Blanc|

Cx[z.efu'.ence n.ol

Cocktail a La Luciole a Cognac

5...Cognac TGC
1.5¢l de sirop de gingembre

2.5cl de jus de citron
3 gouttes ’Angostura

fllonger a I°'eav gazeuse

-

Douceur

Finale

Couleur

AROMES

Bouche

\_

Floral

Fruité

Epicé
Boisé
Jaune d'or, cuivrée

Fins et souples, long
en bouche, ou
dominent tonalités
florales de violette et
de tilleul

Ces ardmes vont se

méler a de subtiles
notes boisées et vous
laisseront un agréable

et persistent parfum
d’amande /

&[ze’u'.en.ce n.°2

Alliance

Bar de ligne

Grillé au BB(

4cl de Cognac
TGC servi frais
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