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techniques

Appellation : Grande Champagne 1¢r Cru
(Contenance : 70cl (disponible en 150cl)
Présentation : Bouteille en étui
[TAV : 40%Vol]

Vieillissement indicatif : assemblage de
plus de 6ans jusqu'a 14 ans.
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Cocktail au 1930 Cocktail Bar a Milan

3c| de

Cognac

Icl de Jirop de svere de
canne
2cl de jus de citron
Allonger au champagne
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AROMES Agrumes, tilleul et
fleurs séchées
dominent,

pointe d'abricot sec

Bouche woelieux et subtile,

grande longueur en
bouche
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Finale Epicé

C0l||elll' Dorée avec des reflets

accompagnés d'une

/

th.e"u'.cnce n.°2

Voyer en voyage
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